
 

ZELFSTANDIG WERKEND KOK (38 UUR) 

 

DE BAAN 
Als zelfstandig werkend kok in de keuken van ons met Bib Gourmand bekroonde restaurant 

Cèpes zorg jij ervoor dat het aan onze gasten niets ontbreekt. Je werkt onder leiding van 

Chef Robert Hartelman en zijn twee souschefs en hebt leiding over je eigen partie. Je bereidt 

gerechten volgens receptuur en planning en waarborgt de kwaliteit hiervan. Daarnaast ben 

je verantwoordelijk voor het maken van de mise en place. 
 

JIJ 
Bent flexibel inzetbaar en bezit een afgeronde koksopleiding. Je hebt ervaring in het luxere 

segment en houdt van gezelligheid, goed eten en sfeer. Je bent bekend met het werken met 

verse ingrediënten en het bereiden van gerechten. Je kan hard doorwerken en bent creatief. 
  

WIJ 
Bieden jou een mooi salaris conform horeca CAO en een riante pensioensopbouw met 
verschillende aanvullende verzekeringen. Daarnaast keren wij een winstdeling uit en 
verdelen we elke twee maanden de fooi. Tijdens daluren stellen we onze fitness voor je 
beschikbaar en kan je gebruik maken van onze zwembaden en wellness. Uiteraard is de 
Sterrenberg een gezellige en mooie en inspirerende werkplek met leuke collega’s. Ons team 
is jong, geïnspireerd en gedreven om de perfecte gastervaring te kunnen geven.   
 

HOTEL DE STERRENBERG 
Hotel de Sterrenberg is een pas gerenoveerd luxe 4 sterren hotel. We hebben 39 kamers en 

8 vergaderzalen, fitness, zwembad en wellness faciliteiten. Onze keuken kookt op een hoog 

niveau. Onze gasten zijn nationaal en internationaal, zakelijk en privé.  
 

CONTACT 
Stuur je sollicitatie voorzien van CV naar Robert Hartelman (keuken@sterrenberg.nl) Voor 

vragen kan je hem bereiken via 0318 – 59 12 28.  
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